
  

{Laissez-vous tenter par le concept de « an nhau» - la culture culinaire  
vietnamienne où amis et familles partagent boissons et mets typiques avec  

un bol et des baguettes} 

3 plats par personne conseillés 

ON PARTAGE 

Okras grillés* (v) 9 

Nems “Nénuphar” au porc (2pc) 10 

“Banh-cuon” crêpes de riz vapeur au porc haché et coppa croustillante 15 

Wonton d’agneau, anguille fumée et huile pimentée* 18 

Salade de papaye verte, rau ram et cacahuètes* (v) 15 (avec boeuf séché +4) 

Palourdes, lait de coco et combava* 19 

Praires, porc à la citronnelle et beurre nuoc-mam* 18  

Dim-sum, porc, gingembre, truffe et pamplemousses 25 

Chou fleur, tofu, cacahuètes et citron caviar (vg) 16 

Nouilles Udon, curry rouge et gambero* 25 

“Char siu” de volaille, carottes aux 5 épices 25 

Bar, béarnaise “nuoc-mam”, lotus et pakchoï 25 

Hamashi, pomme granny-smith, gochujang et citronnelle 25 

Ventrèche de porc, tamarin, coquillages et panais 27 

“Tigre qui pleure”, boeuf Aubrac, herbes fraîches et kriek 27 

Riz blanc 3,5 

SI TU OSES 

Langues de canard,  piment et citron vert* 10 

AVANT DE PARTIR 

  Glace moka, “cà phê viet” frappé, siphon de crème anglaise, noix de pécan caramélisées 11 

Mini boules de Berlin et sorbet coco (3pc) 11 

(v) végétarien 
(vg) végan 
 *  piquant  
(Merci de nous faire part de vos allergies 



BOISSONS 

APÉRITIFS 

Autreau Brut Premier Cru, Champagne 13/70 

COCKTAILS 

SHOYA HIGHBALL (gin Bombay Saphire, shoya, pêche, verjus, CO2) 15 

YUZU MULE (vodka Ketel One, yuzu, gingeer beer) 14 

HOJICHA LIBRÉ (whishy Toki, pandan, verjus, hojicha, CO2) 15  

UBE-TAI ( rhum blanc, ube, sirop d’orgeat, citron vert, ananas) 16 

CHAI NEGRONI ( gin Roku, vermouth rouge, campari, chai) 16 

MEZCAL SMASH (tequila, mezcal, sirop d’agave, basilic thaï, citron vert) 16 

LITCHI HELIXIR (vodka Ketel One, vin litchi, lillet, verjus, saint germain) 13,5  

ALAIN SOUCHONG (whisky Jameson, citron jaune, sirop de thé fumé) 15,5

ESPRESSO MARTINI (vodka Ketel One, Kahlua, café vietnamien, lait concentré sucré) 15 

 
COCKTAILS SANS ALCOOL 

 FLOWER POWER (gin 0% Botaniets, tonic, sirop de jasmin, citron jaune) 13 

GINGER-ZU (gin 0% Botaniets yuzu et gingembre, verjus, sirop de sucre, eau pétillante) 12 

PINK SHAY (Bôtan genièvre, pêche, hibiscus, verjus, sirop de sucre) 13 

BIÈRES 

Singha 5,5 

Fugushima IPA 6,5 

Samurai (Pale Ale) 6,5 

Pico Bello (Na) 6 

SOFTS 

«Soda Chanh Duong» limonade: citron vert, soda, sucre de canne 4,5 

Fever Tree Tonic 4 

Fever Tree Ginger Beer 4 

Coca 3,5 

 Coca Zéro 3,5 

Eau plate 50cl 5 

Eau pétillante 50cl 5 



LES VINS 

BLANC 
Petit Chablis, (chardonnay), Bourgogne, France 8/45 
Pouilly Fumé, (sauvignon), Val-de-Loire, France 8/45 

Dexheimer, (riesling), Rheinhessen, Allemagne (n.) 8/45 

Pépin n7 (auxerrois, pinot blanc, riesling), Alsace, France (n.) 50 
Atypique, (viognier), Val-de-Loire, France (b.) 55 

Château des Bachelards, (chardonnay), Beaujolais, France (b.) 80 
Luc Pélaquié, Lirac, (clairette, grenache blanc), Côtes du Rhône, France 50 

Dom. romaneaux, (roussane, viognier), Côtes du Rhône, France (n.) 62 
Dom. Courbet, Tradition “vieilles vignes” (chardonnay, savagnin), Jura, France (b.) 70 

Mischkultur, (traminer, grüner veltliner), Weinland, Autriche (n.) 46 
Fehérburgundi, (pinot blanc), Burgenland, Autriche (n.) 48 
Arenas de Santyuste, (verdejo), Galice, Espagne (n.) 57 

Crasto, (verdelho, viosinho), Douro, Portugal 50  
7Radku, (welschriesling), Tchèque (n.) 55 

ORANGE 
Ovella Negra, (malvasia, parellada), Catalogne, Espagne (n.) 8/44 

Na (greko), Campanie, Italie (n.) 52 
Intergalactic, (welschriesling, chardonnay, grüner veltiner), Autriche (n.) 48 

ROSE 
Tète rose, (gamay, grolleau), Touraine, France (b.) 7,5/40 

Mann, (riesling, scheurebe, regent), Allemagne (n.) 45  

ROUGE 
Superglitzer, (blaufrankisch), Burgenland, Autriche (n.) 8/42 
P’tit Piaf, (merlot), Languedoc-Roussillon, France (n.) 8/45  

Le Clos du Caillou, (grenache, syrah, carignan), Côtes du Rhône, France (b.) 8/45 
      

Château des Bachelards, Petite Fleur, (gamay), Beaujolais, France (b.) 55 
La Marginale, (cabernet franc), Saumur, Val-de-Loire, France (b.) 95 

Fanny Sabre, (pinot noir), Bourgogne, France 95 
Dom. Ami Pommard Les Vignots “vieilles vignes”, (pinot noir), Bourgogne, France (b.) 157 

Pergolacce,(alicante bouschet, ciliegiolo), Toscane, Italie (b.) 50  
Château d’Arcole, (merlot, cabernet sauvignon), Saint-Emilion, France (b.) 75 

Les ricochets, (syrah, merlot, cabernet franc), Languedoc-Roussillon, France (n.) 50  
Les Creisses(cabernet Sauvignon, Grenache, syrah), Pays d’Oc, France 55 
Oiseau Rare, (grenache, carignan), Languedoc-Roussillon, France (n.) 60  
Les Brunes, (cabernet sauvignon, syrah ), Languedoc-Roussillon, France 80 

Aurel, (mourvèdre, grenache), Languedoc-Roussillon, France 155 
Saint Jean, (grenache), Provence, France (n.) 62 

(n.) vins nature 

(b.) vins bio 



Suppaï Umeshu

Fruité

Sake Yuzu

Le Vent

douxsec

terreux

SAKE 

Niida Shizenchu   10/25/80  
     Kaze Daiginjo                              13/35/95 
     Mutemuka                                   10/25/80 
     Kotobuki                                   10/25/80 
 Le Vent        13/35/95 
 Kobe Beef       12/30/85 

 Suppai Umeshu        5 
Sake Yuzu        6 

Niida Shizenchu

Kaze Daiginjo

Kotobuki

Mutemuka

Kobe beef


